
zu reinigender Gegenstand Reinigungs-/ und 
Desinfektionsmittel

Produkt-
abbildung

Dosierung/
Einwirkzeit

Anwendung Wann

Küche

Spiegel 
Oberflächen (Schränke, Schreibtisch,
Nachtische)
u.a. aus Glas, Acrylglas
und Kunststoff

Glasflächen Rein gebrauchsfertig Dose vor Gebrauch schütteln;
aufrecht halten
und aufsprühen, mit sauberem Tuch 
abwischen.

täglich

Waschbecken, Badewanne,
Armaturen, Dusche

Toilettensitz

Badezimmer Rein gebrauchsfertig 
für eine 
desinfizierende 
Wirkung 5 Min.,

auf die zu reinigenden Flächen 
aufsprühen und wie gewohnt
einarbeiten

täglich

Toiletten
Wandkacheln
Fußbodenfliesen

Sanitärreiniger
Konzentrat

unverdünnt
20 ml auf 4 l kaltes
Wasser oder
unverdünnt

Unverdünnt auf Armaturen,
Waschbecken, Toiletten Mit klarem
Wasser nach kurzer Einwirkzeit
nachspülen.
Zur täglichen Reinigung anderer
Bereiche 20 ml auf 4 l kaltes
Wasser.

täglich

Hände Creme Seife gebrauchsfertig wie gewohnt

zum Nachfüllen aller
Spendersysteme geeignet

nach Bedarf

Reinigungs- und Desinfektionsplan

Zimmer mit Bad täglich

Zimmer mit Bad täglich

Waschbecken, Badewanne, 
Armaturen, Dusche, 
Toilettensitz

Auf die zu reinigenden Flächen 
aufsprühen und wie gewohnt 
einarbeiten, danach müssen die 
Flächen entweder abgewaschen 
oder abgespült werden.

Unverdünnt auf Armaturen, 
Waschbecken, Toiletten. 
Mit klarem Wasser nach kurzer 
Einwirkzeit nachspülen. 
Zur täglichen Reinigung 
anderer Bereiche 20 ml auf 
4 l kaltes Wasser

Zimmer mit Bad täglichKüche täglich
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Zimmer mit Bad täglich
zu reinigender Gegenstand Reinigungs-/ und 

Desinfektionsmittel
Produkt-
abbildung

Dosierung/ Einwirkzeit Anwendung Wann

Küche

Arbeitsflächen, Türklinken 
Aufschnittmaschinen, 
Waagen, Mikrowelle, 
Schneidebretter
GN GastroNorm Behälter
Spülbecken, Kühlfächer
sonstige Geräte

Fett Löser gebrauchsfertig aufsprühen, mit feuchtem Tuch 
oder Schwamm einarbeiten und 
gründl. nachwaschen

täglich

 Arbeitsflächen, Türklinken 
 Aufschnittmaschinen, 
 Waagen, Mikrowelle, 
 Schneidebretter
 Kühlfächer, Zubehör 
 sonstige Geräte

Zwischen-
desinfektion
Schnelldesinfektion

gebrauchsfertig ab 15 sec. aufsprühen, trocknen lassen täglich, bzw. 
bei Rohstoff-
wechsel

Grill, Konvektomaten, Kipper  Backofen und 
Grillreiniger

gebrauchsfertig
10-15 Min. Einwirkzeit

aufsprühen, 10-15 Minuten 
Einwirkzeit; Restbestände mit 
Haushaltstüchern auswischen. 
Danach mit klarem 
Wasser/Schwamm abwaschen. 
Kaltanwendung (max. 40ºC).

täglich nach
Küchen-
schluss

Fußboden Unterhalt Fett Löser Je nach Verschmutzung 
dosieren.
Empfehlung: 500ml/5l

wie gewohnt Oberflächen und 
Böden reinigen.

täglich nach 
Küchen-
schluss

Personalhygiene
Waschende 
Händedekontamination 

Hände Desinfektion
flüssig
Gel

flüssig: mind. 3ml  30 
Sekunden (behüllte Viren ab 
15 Sek)
Gel: mind. 4ml 30 Sekunden 
(behüllte Viren ab 15 Sek.)

in die trockenen Hände einreiben 
und 30 Sekunden lang feucht 
halten.

nach Bedarf

Reinigungs- und Desinfektionsplan

Küche täglich
Küche täglich

aufsprühen und mit einem Tuch oder 
Schwamm einarbeiten. Bei starken 
Verschmutzungen einwirken lassen.  
Materialien mit Wasser nachspülen. 
Nach der Reinigung trockenreiben. 
Oberflächen mit Lebensmittelkontakt 
mit Trinkwasser nach spülen.

Je nach Verschmutzung 
dosieren. 
In Verdünnung 500ml/5l 
bis 50ml/5l einsetzbar.
Empfehlung: 250ml/5l

Küche täglich

5-10 Min. Einwirkzeit

gebrauchsfertig
zur desinfizierenden 
Reinigung 30 Sek.  
einwirken lassen

Wie gewohnt Oberflächen und 
Geräte reinigen. Bei Flächen, die 
Kontakt mit Lebensmitteln haben 
vor erneuter Benutzung mit 
Trinkwasser spülen.

1l gebrauchsfertig
5l je nach Oberfläche und 
Verschmutzungsgrad
50-500ml auf 5l Wasser

Aufsprühen und mit einem Tuch oder 
Schwamm einarbeiten. Bei starken 
Verschmutzungen einwirken lassen. 
Materialien mit Wasser nachspülen. 
Nach der Reinigung trockenreiben. 
Oberflächen mit Lebensmittelkontakt
mit Trinkwasser nachspülen.
Aufsprühen und trocknen lassen.

Aufsprühen, 5-10 Min. einwirken las-
sen. Anschließend Restbestände 
mit Haushaltstüchern auswischen. 
Danach mit klarem Wasser/
Schwamm abwaschen. Kaltan- 
wendung (max. 40°C).

Arbeitsflächen, Aufschnittmaschinen, 
Waagen, Mikrowelle, Schneidebretter, 
Kühlfächer, Türklinken, Zubehör und 
sonstige Geräte

Arbeitsflächen, Dunstabzugs- 
hauben, Schneidebretter,  
GN GastroNorm Behälter, 
Spülbecken, Geräte und Maschinen  
im Küchenbereich

Fußböden, Oberflächen

Brat-/Backöfen und Grills, 
Kombidämpfern/Konvektomaten

Arbeitsflächen, Aufschnittmaschinen, 
Waagen, Mikrowelle, Schneidebretter, 
Kühlfächer, Türklinken, Slusheis- 
maschinen, Zubehör und sonstige 
Geräte

Personalhygiene

Küchen Rein

Hände Desinfektion
flüssig/Gel

flüssig: mind. 3ml
30 Sek. (behüllte Viren  
ab 15 Sek.)
Gel: mind. 4ml 30 Sek. 
(behüllte Viren ab 15 Sek.)

In die trockenen Hände einreiben 
und 30 Sekunden lang feucht halten.




